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El Servicio Nacional de Aprendizaje SENA
En Cumplimiento de la Ley 119 de 1994

Hace Constar que
BENJUR AGUIRRE

Con CEDULA DE CIUDADANIA No. 80429100

Cursó y aprobó la acción de Formación
PRODUCCIONES DE DERIVADOS LÁCTEOS

Con una duración de 40 Horas

En testimonio de lo anterior se firma en Ipiales a los Veinticinco (25) días del mes de Septiembre de Dos Mil Nueve (2009) 

ROBERTO ANTONIO BELTRÁN GUZMAN
SUBDIRECTOR CENTRO SUR COLOMBIANO DE LOGÍSTICA INTERNACIONAL SGCV20091596838 25/09/2009

REGIONAL NARINO No. Y FECHA DE REGISTRO

Para verificar la validez de este Certificado consulte la página http://sis.senavirtual.edu.co

Resolución 000484 del 06 de Marzo de 2006
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BENHUR AGUIRRE ALARCON 

 
 

C.C 80.429,100 DE MADRID 
DIRECCION Calle 9 No 4-30 MADRID 

NACIMIENTO: NOVIEMBRE 1 DE 1971 
TEL. 3133441747 

 
 

PERFIL PROFESIONAL 
 
 

Cocinero y técnico profesional en alimentos egresado del SENA, experto y enseñante 
en decoración en frutas y verduras (GARNISH), instructor  de escuelas gastronómicas,  
talleres y charlas técnicas  en cocina demostrativa, practica y todo relacionado en el 
área gastronomía,  Charcutería con  conocimiento en el área quesera;  tablas de 
quesos, técnicas de cocina para clientes de la línea de supermercado, BPM, HACCP, 
cocina caliente, cocina fría y manejo de personal. Dinámico, comprometedor, con una 
gran orientación a logro y a resultado,  liderazgo y emprendimiento laboral y personal.   
 
 
EXPERIENCIA LABORAL   
 
 
CHIMENEA RESTAURANTE Y BAR  
2018- ACTUALIDAD  
Funciones: todo lo relacionado con cocina en general, fría, caliente, carnes, economato. 
 
 
INSTITUTO GASTRONOMICO INTERNACIONAL 
INSTRUCTOR DE COCINA NACIONAL, INTERNACIONAL. 
2018 
Funciones: Enseñanza de talleres de cocina práctica y teórica en los diferentes niveles 
dentro de la carrera de cocinero técnico. 
 



Logros: Talleres de cocina para niños, cocina italiana, cocina la wok, Diplomado de 
técnicas básicas de cocina. Sushi. Cocina para parejas, cocina saludable. 
 

 
 
 
ESCUELA SUPERIOR DE COCINA MARIANO MORENO  
Profesor de cocina  
Diciembre 2017 
 
Funciones: Enseñanza de talleres de cocina práctica y teórica en los diferentes niveles 
dentro de la carrera de cocinero técnico. 
 
Logros: Talleres de cocina para niños, cocina italiana, cocina la wok, Diplomado de 
técnicas básicas de cocina. Sushi. Cocina para parejas, cocina saludable. 
 

 
 

COLANTA LTDA 
CHEF ASESOR I 
Enero 2010 
Funciones: Asesorías a clientes institucionales en temas de cocina con quesos y 
técnicas de charcutería en general. 
 
Logros: talleres con clientes especializados en el ámbito quesero, catas de quesos, 
eventos de ferias gastronómicas. 
 
 
COLSUBSIDIO 
Instructor de cocina y charcutería a nivel Retail. 
Enero 2008 
 
Funciones.: realizar clases a colaboradores de la institución enfocándoles la parte 
técnica de las charcuterías a nivel nacional. 
 
Logros: fortalecimiento en el medio de enseñanza y técnicas aplicadas y conocimiento 
de  estudiantes de fondo de desarrollo de empleo. 
 

 
YOD BUEN SERVICO 
Chef asesor  comercial. 
Mayo 2007 
Funciones: Realizar shows gastronómicos con diferentes clientes a nivel comercial 
alimenticio. 
Logros: conocimiento de productos a nivel nacional y marcas reconocidas, 
funcionamiento de sus estructuras comerciales e interacción con clientes interesados 



 
 
ALPINA S.A 
Chef asesor 
2003 
Funciones: Asesorías a clientes institucionales en temas de cocina con quesos y 
técnicas de charcutería en general. 
 
Logros: talleres con clientes especializados en el ámbito quesero, catas de quesos, 
eventos de ferias gastronómicas. 
 
 
SERREZUELA COUNTRY CLUB 
CHEF APRENDIZ SENA 
1997-1999 
Funciones: todo lo relacionado con cocina en general, fría, caliente, carnes, economato. 
Logros afianzamiento en la profesión aprendiendo todo lo relacionado con el gremio. 

 
 
 

FORMACION ACADEMICA 
 
DIPLOMADO EN DOCENCIA Y TECNICAS DE ENSEÑANZA  
MARIANO MORENO 2017 
 
TECNICO PROFESIONAL EN ALIMENTOS   

• Técnica en carnes frías 
• Técnica en lácteos 
• Técnica en frutas y verduras 
• Técnica en panadería 
• Técnica en química de alimentos 

SENA 
AÑO:   2003 
 
COCINERO PROFESIONAL (cocina fría y caliente) 
SENA 
AÑO:   1999 
 
BACHILLER ACADEMICO 
COLEGIO SIMON BOLIVAR 
AÑO:   1990 
 
 
 
 



OTROS ESTUDIOS 
 
 
TALLERES  DE 40 HORAS EN: 
 

• Organización de eventos empresariales y turísticos 
• Derivados lácteos 
• Aspectos sanitarios en salud  alimentaria 
• Nutrición 
• Conocimientos pedagógicos 

 
 

LOGROS OBTENIDOS  
 

CAMPEON NACIONAL SEGUNDO CONCURSO GARNISH 2010 
 
 
 

REFERENCIAS PERSONALES 
 

 
 
JHON UMBA  
DOCENTE DE ARTE DE LA UNIVERSIDAD  
SANTO TOMAS  BOGOTA 
TEL. 3105605558 
 
JEIMMY SIATOYA 
SUPERVISORA INVAMER 
CEL 3182869633 
 
 
FREDDY VALBUENA  
INSTRUCTOR COCINA MARIANO MORENO 
TEL.  3003188578 
 
ROBERTO RODRIGUEZ 
CHEF EJECUTIVO INSTRUCTOR 
TEL. 3203235492 
 

 
REFERENCIAS LABORALES 

 
 
MAURICIO LONDOÑO 



TEL.3212418846 
DIRECTOR ASOCOLCHEFS 
 
 
 
MAURICIO RODRIGUEZ 
CHEF EJECUTIVO INSTRUCTOR- 
CEL.3125285325 
 
 
MARIO JULIAN CARDONA 
CHEF EJECUTIVO 
3153404592 
 
 
 
 
 
 

BENHUR AGUIRRE ALARCON 
C.C  80.429.100 DE MADRID 
TEL. 3133441747 
Email. Benhu34@yahoo.es 
Facebook: benhur aguirre 
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El Servicio Nacional de Aprendizaje SENA
En Cumplimiento de la Ley 119 de 1994

Hace Constar que
BENJUR AGUIRRE

Con CEDULA DE CIUDADANIA No. 80429100

Cursó y aprobó la acción de Formación
ORGANIZACIÓN DE EVENTOS DEL SECTOR TURÍSTICO

Con una duración de 40 Horas

En testimonio de lo anterior se firma en Barranquilla a los Veinticuatro (24) días del mes de Noviembre de Dos Mil Nueve (2009) 

FELIPE ANDRES  RANGEL PAVA
SUBDIRECTOR CENTRO DE ATENCION AL SECTOR AGROPECUARIO SGCV20091777547 24/11/2009

REGIONAL ATLANTICO No. Y FECHA DE REGISTRO

Para verificar la validez de este Certificado consulte la página http://sis.senavirtual.edu.co

Resolución 000484 del 06 de Marzo de 2006



El Servicio Nacional de Aprendizaje SENA
En Cumplimiento de la Ley 119 de 1994

Hace Constar que
BENJUR AGUIRRE

Con CEDULA DE CIUDADANIA No. 80429100

Cursó y aprobó la acción de Formación
PROTECCIÓN Y CONSERVACIÓN DE ALIMENTOS

Con una duración de 60 Horas

En testimonio de lo anterior se firma en Armenia a los Veintinueve (29) días del mes de Junio de Dos Mil Nueve (2009) 

RODRIGO ISAURO GÓMEZ SUAREZ
SUBDIRECTOR CENTRO AGROINDUSTRIAL SGCV20091330903 29/06/2009

REGIONAL QUINDIO No. Y FECHA DE REGISTRO

Para verificar la validez de este Certificado consulte la página http://sis.senavirtual.edu.co

Resolución 000484 del 06 de Marzo de 2006
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